
 

 

Besenwirtschaft 2021 
 

Rebhaus am Dielenberg in Oberdorf   
 

Geöffnet an den sechs Sonntagen, jeweils von 11:00 bis 17:00 Uhr  

 
Datum Menu / Verantwortlicher  

 

05. September  Fitnessteller mit Maispoularde 

 (Bruno Thommen 079 248 39 75) 
    noeggi@eblcom.ch 
 

19. September Bio-Urdinkel-Kernotto mit geräuchtem 
 Schweinshals und Salat oder Vegi-Teller  
 (Christian Zwygart 061 971 61 27)  

 sczwygart@bluewin.ch  
 

03. Oktober Spanferkel mit Ofenkartoffel und Krautsalat 
 (Regina Locher-Fartek 079 655 46 80)  

    r.m.locher@bluewin.ch 
 

17. Oktober Treberwurst mit Kartoffel-/Lauchgratin  
 (Hannes Schweizer 079 215 70 65)  

 retschen@bluewin.ch  
 

31. Oktober Treberwurst mit Kartoffelsalat  
 (Hanspeter Riedo 079 230 11 16)  

 boebs@eblcom.ch  

 
14. November Racelette mit Beilagen 
  (Thomas Schweizer 076 556 85 30) 
 t-schweizer@eblcom.ch 

 

Speck-/ Käseplättli oder gemischt mit Bauernbrot an allen sechs Sonntagen.  

Dazu empfehlen wir unseren bekannten Dielenberger «Himmellüpfer» Riesling-

Sylvaner, unseren Dielenberger Regent sowie den Dielenberger Rosé.  

Zum Dessert servieren wir Ihnen gerne diverse Kuchen und Torten sowie den 

beliebten Winzerkaffee.  

 

Parkplätze finden Sie bei der Mehrzweckhalle in Oberdorf.  

Wir freuen uns auf Ihren Besuch.  

 
Weinbauverein Dielenberg, 4436 Oberdorf BL  
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