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Gibtes einen

guten Bordeaux

fir 10 Franken?

Philippe Gallusser ist Bordeaux-Einkaufer
bei einem grossen Schweizer Weinhaus.
Er erklart, wie teuer ein Bordeaux sein soll
und warum die Hitze nicht mehr

so schlimm fur den Wein ist.

Interview: Christian Berzins

In meiner Weingruppe tischte
ein Freund vor kurzem einen
Mouton Rothschild 1982 auf
-etwa 1000 Franken teuer, 100
Punkte bei Weinpapst Parker.
Das eine Mitglied sagte sofort:
«hiniiber!». Kénnen Sie verste-
hen, dass jemand meint, ein
Jahrhundert-Bordeaux habe
den Zenit iiberschritten?

Philippe Gallusser: Ich kann ihn bes-
tens verstehen -aus mehreren Griin-
den. Es gibt Altwein- und Jungwein-
Trinker: Viele Weingeniesser mogen
klar erkennbare Primiraromen wie
Himbeere, Zitrus oder Kirschen. Bei
einem 35 Jahre alten Wein sind die
fruchtigen Aromen im Hintergrund.
Diese alten Weine wurden auch
noch ganz anders als die heutigen
gemacht: Sie waren leichter, hatten
oft nicht mehr als 12,5 Prozent Alko-
hol. Das Zweite sind Tertidr-Aro-
men, also Reifenoten, damit sind
unter anderem erdige und balsami-
sche Noten gemeint. Solche Aromen
schrecken viele Leute ab.

Also verdient die Ehrlichkeit
Respekt. Miisste man nicht bei
manch einem Wein sagen: Da
istdoch gar nichts dran!

Wein ist und bleibt eine subjektive
Geschichte, aber andererseits eben
auch eine objektive: Ich habe die
Weinakademie besucht sowie eine
Weinsensorik-Ausbildung absol-
viert und sehe, dass es sehr viel gibt,
das man objektiv beurteilen kann.
Die Lange des Abgangs, die Kom-
plexitit und vieles mehr. Aber ob
jemand frischfruchtige Weine ger-
ne hat oder gereifte Noten vorzieht,
ist subjektiv.

Wie weit darf der subjektive
Eindruck gehen? Weinfreunde
miissten doch wenigstens etwas
zu Objektivitit neigen. Beispiel:
Wir hatten vor kurzem einen
Schweizer Weisswein, der tiber
200 Franken, bisweilen bis 400
Franken kostet. Und wir sagten:
40 wiirden wir bezahlen. Fal-
sches Urteil?

Immerhin ist es ein gutes Beispiel
dafiir, wie eine hohe Nachfrage und
einkleines Angebot die Preise in die
Hohe treiben konnen. Wir als Wein-
handlung sind nicht auf diese Preis-
steigerungen aus. Bei Threm Bei-
spiel handelt es sich vielleicht um
einen Chardonnay des Biindner
Spitzenproduzenten Gantenbein.
Wir verkauften den Wein des glei-
chen Jahrgangs fiir 78 Franken. Mit
Spekulation hat dies nichts zu tun.
Das gilt tibrigens besonders auch
fiir Weine der Domaine de la Roma-
née-Conti. Diese Weine sind inter-

national gesucht, praktisch jeder
Preis wird dafiir bezahlt.

Die Flasche Romanée-Conti
kostet tiber 1000 Franken,
gewisse dltere Jahrginge auch
20 000. Erhalte ich niichstes
Jahr eine Kiste bei Thnen, wenn
ich jetzt bestelle?

Wohl leider nicht. Die Nachfrage ist
weit grosser als das Angebot. Des-
halb miissen wir die Weine mog-
lichst gerecht zuteilen. Man kann
sich fiir den Kauf bewerben, erhélt
jedoch auch als langjahrige Kundin
oder langjahriger Kunde meistens
eine Absage oder eine sehr kleine
Menge. Sie konnten also in ein paar
Jahren zu den gliicklichen Roma-
née-Conti-Sammlern gehoren.

Und dann kann ich den Wein
auf dem Sekundarmarkt fiir viel
mehr Geld weiterverkaufen?
Der Wein gehort der Person, die ihn
gekauft hat. Man kann ihn verkau-
fen, verboten ist das nicht. Erfahren
wir aber, dass jemand mit dem
Wein spekulierte, verkaufen wir
dieser Personen kiinftig keinen
Wein mehr dieser Domaine.

Wo liegt bei Martel und den
meisten Weinhandlungen der
Durchschnittspreis?

Der Durchschnittspreis in der
Schweiz liegt wohl beirund 9 Fran-
ken pro Flasche. Unsere Weinhand-
lung macht den grossten Teil des
Umsatzes mit Weinen im Bereich
von 12 bis 25 Franken, an Private
und an die Gastronomie. Durch den
Verkauf von Premiumweinen wird
der Durchschnitt angehoben.

Die Weine iiber 100 Franken
kaufen nur wenige?

Ja, wir reden hier vom Spitzenbe-
reich, von hochster Weinkultur -
oder von den Wein-Bentleys, wenn
ich das so vergleichen darf. Das
Volumen machen wir, um im Bild
mit den Autos zu bleiben, mit qua-
litativ guten Fahrzeugen wie Audi
oder Peugeot oder einem Volvo.

Wo beginnt dann bei Bordeaux-
Weinen Qualitit?

Ich bin iiberzeugt, dass es keine Re-
gion auf der Welt gibt, wo man fiir
so wenig Geld so gute Weine erhal-
tenkann. Im Bordeaux gibt esab 15
Franken ausgezeichnete Weine.
Qualitat beginnt dort, wo Wein
Struktur, Ausgewogenheit und Ty-
pizitat zeigt. Je besser der Wein, je
ausgepragter sind diese Faktoren,
je vielschichtiger ist ein Wein -und
umso mehr kann er einen beriihren.

Bei Martel im Angebot ist ein
gewisser Chateau Thieuley, er

kostet 15.80 Franken. Und da ist
auch derlegendire Chateau
Palmer, der 2022er fiir 365
Franken. Ist es moglich, diese
zwei Weine zu verwechseln?

Das ist fast nicht moglich - also...
(iberlegt): Nein, das findet jeder raus.
Die Weine haben eine andere Stilis-
tik. Der Thieuley ist unkompliziert
und fruchtbetont, ein spielerischer
Wein fiirjeden Tag. Der Palmer 2022
hat einen anderen Charakter. Dieser
Wein ist prazis, extrem vielschichtig
und sinnlich. Frische, Fiille, komplet-
te Harmonie. Extrem lang, mehr als
eine Minute Abgang.

Sie haben in Subskription, also
auf Vorbestellung, etwa 150
Bordeaux-Weine im Angebot.
Kann ich als Weinhaus-Einkiu-
fer hingehen und sagen: «Fiir
mich 2000 Flaschen Mouton
Rothschild!»?

Nein, das geht nicht so einfach. Der
Bordeaux-Handelsplatz hat seine
eigenen Spielregeln und ist ziem-
lich kompliziert organisiert mit

«Es gibt keine
Region aufder
Welt, wo man fur
so wenig Geld
so gute Weine
erhalten kann.»

Philippe Gallusser
Bordeauxeinkaufer bei Martel, dem
altesten Schweizer Weinhaus

einer grossen Handelsplattform

' und einem historisch gewachsenen
| System von Zwischenhindlern. Wir

machen zum Teil mit bei diesem
System, importieren jedoch je lan-
ger, je mehr direkt.

Und wenn Sie einen berithmten
wie Mouton Rothschild wollen,
miissen Sie vom Zwischen-
hindler, dem Négociant, noch
irgendeinen unbekannten Wein
dazunehmen?

Wir sind da sehr zuriickhaltend.
Aber Sie haben schon recht: Ich
kann vielleicht keinen Mouton al-
leine kaufen, es ist ein Geben und
Nehmen. Punkto Qualitit von
Zweitweinen machen wir jedoch
keine Kompromisse.

Der Mouton Rothschild 2022
kostet bei IThnen 643 Franken.
Was oder wer lenkt diesen
Preis?

Die ganze Welt reisst sich um diese
Weine mit den grossen Namen wie
Rothschild, die Nachfrage ist viel
grosser als das Angebot. Das Inter-
net bietet gute Vergleichsmoglich-
keiten. Ist man zu teuer, fallt das
schnell auf.

2022 sollim Bordeaux ein toller
Jahrgang sein, 2022 war aber
auch ein heisser Sommer. Das
istdoch ein Widerspruch!

Bisins Jahr 2003, als es zum ersten
Mal so unglaublich lange sehr heiss
war, dachte man: je mehr Zucker-
gehalt, umso besser. Und dann ging
der Zuckergehalt 2003 durch die
Decke. Man hatte keine Erfahrung
mit einem solchen Jahrgang, folg-
lich kamen viele Weine nicht gut
heraus. Man wartete zu lange mit
der Ernte, die Weine waren ge-
schmacklich nicht reif. Jahre spater
-2018,2019,2020 -war es wieder
sehr heiss. Nur hat man in der Zwi-
schenzeit viel gelernt im Umgang
mit extrem heissen Sommern. Die
Reben werden besser gepflegt und
beschattet, es wird auch friiher ge-
lesen. So ergeben sich Weine mit
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sehr schonen, reifen Gerbstoffen
und Frische.

Nennen wir das Kind beim
Namen: Klimaerwarmung.
Niemand, der im Weinbusiness
arbeitet, wird die Klimaerwarmung
leugnen. Das ist offensichtlich.
Aber eben: Heute haben die Winzer
viel mehr Ahnung, wie man mit der
Hitze umgeht.

Halb ist’s der Weinmacher, halb
die Natur. Aber konnte es auch
sein, dass sich die Traube dem
Klimawandel anpasst?

Da ist sicher was dran. Ich bin tig-
lich in Kontakt mit Winzern aus der
ganzen Welt. Viele staunen, wie gut
sich ihre Reben bei Hitze behaup-
ten. Das gilt auch fiir urspriinglich
kiihlere Gebiete wie Deutschland,
die zum Beispiel im letzten Jahr mit
Hitze und Trockenheit zu kimpfen
hatten -und frische und kristallkla-
re Rieslinge erzeugten.

Und die Horrorszenarien, dass
es fiir gewisse Trauben viel zu
warm wird?

Das ist durchaus nicht vom Tisch,
Merlot zum Beispiel vertragt extre-
me Hitze weit weniger gut als zum
Beispiel Cabernet Sauvignon. Dar-
um beginnen im Bordeaux immer
mehr, Malbec anzubauen.

Die guten Bordeaux werden
teurer, aber im« Tages-Anzei-
ger» lasen wir vom «Bordeaux
in Not». Was ist dalos?

Wir sprechen und sprachen hier von
den Grands Crus Classés, den gros-
sen Weinen, die teuer werden. Aber
im Bordeaux gibt es noch viel mehr
Wein, insgesamt 200 000 Hekta-
ren, die Schweiz hat gerade mal
15000. Vor etwa 30 Jahren gab es
einen Riesenboom, das kam mit
dem Weinpapst Parker. Auch die
kleinen Weinbauern profitierten,
man baute Reben an. Und dann war
Bordeaux irgendwann weniger ge-
fragt und es machte «plopp!». Es
gibt ein Uberangebot an Billig-Bor-
deaux. In diesem Segment sind wir
allerdings nicht tatig.

Das sind teilweise gute Weine?
Es ist auch im Bordeaux noch im-
mer moglich, Chateaus zu entde-
cken, die sehr guten Wein zu ver-
niinftigen Preisen produzieren: Es
gibt tolle Weine ab 10 bis 15 Fran-
ken. Nach diesen suchen wir.
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