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Der Wein der
Zukunft

Der Klimawandel und neue Konsumgewohnheiten
werden die Zukunft des Weins pragen. Der Forschung
verdanken wir Lésungen fiir diese Herausforderungen.

TEXT AUDE CHEVILLAT

In Europa trinkt man immer weniger
Alkoholund wenn mandann einmal ein
Glas Wein geniesst,soll es doch bitte ein
sehrleichtes Exemplar sein.«Das Credo
«weniger ist mehr> wird immer wichti-
ger. Wir alle wollen méglichst lange
gesund und fit bleiben», sagt Miriam
Lemke (40) von Mondovino, der Wein-
welt von Coop.

Das Problem: Das Klima macht genau
diesen leichten Weinen einen Strich
durch die Rechnung, denn es lisst den
Alkoholgehalt der Weineansteigen. « Das
liegt daran, dass die Trauben durch die
Sonne und die Wirme mehr Zucker ent-
halten, der sich spiterin Alkohol umwan-
delt», erklirt Vivian Zufferey (57), derbei
Agroscope,dem Kompetenzzentrumdes
Bundes fiir Agrarforschung, im Bereich
Weinbau und Onologie forscht.

Als Antwort auf diese Problematik hat
Agroscope die Technik des Blatt-Frucht-
Verhiltnissesder Rebe entwickelt. «Dabei
handelt es sich um die Menge Laub, die
man im Verhiltnis zum Ertrag an der
Pflanzebelisst. Dieses kann die Trauben-
reife verzogern. So verringert sich der
Alkoholgehalt», sagt der Forscher.

Neue Rebsorten

Der Alkoholgehalt der Weine war auch
Thema ander Konferenz der Amerika-
nischen Gesellschaft fiir Onologie und

Die Klimaerwarmung
sorgt fiir einen Anstieg

Weinbau (ASEV), die kiirzlich im kali-
fornischen Napa (USA) stattfand. Dabei
wies Monika Christmann (63), Leiterin
des Instituts fiir Onologie der Fach-
hochschule Geisenheim (D), auf eine
besondere Technik hin: die Charmat-
Methode, auch «cuve-close» genannt.
Die zweite Gérung der Schaumweine
geschieht in einem druckfesten Tank
anstelle einer Flasche. Der Sekt wird
dabei bereits mit der gewiinschten
Siisse versehen und erst dann in
Flaschen gefiillt. Eine alte Technik, die
kiinftig wieder mehr an Relevanz
gewinnen konnte.

Christmannsprachin Napa auchiiber
den Anbau neuer, multiresistenter
Sorten. Threr Meinung nach sind diese
Teil der Losung fiir Probleme wie Pilz-
krankheiten, die in Folge der globalen
Erwiirmung vermehrt auftauchen. For-
scher Vivian Zufferey: «<Man selektiert
und kreuzt verschiedene Rebsorten, die
resistent gegen diese Krankheiten sind,
und erhilt dabei Rebsorten wie den
Divico, den wir 2013 vorgestellt haben.»
Dierote Traubensorteistaus einer Kreu-
zung von Gamaret und Bronnerentstan-
den. «So ebnen wir den Weg zu einem
umweltfreundlicheren Weinbau, weil der
Einsatz von Pflanzenschutzmitteln dras-
tisch reduziert werden kann.»

Verschied Expevri te

Agroscope kreuzt aber nicht nur ver-
schiedene Rebsorten miteinander. Um
Losungen fiir Diirreperioden zu fin-
den, fithrt Vivian Zufferey - Seite 42
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wird immer wichtiger.» §

- weitere Experimente durch. «Wir
testen, wie verschiedene Rebsorten auf
Wasserstress reagieren. So werden sie
vergleichbar und wir kénnen heraus-
finden, welche Sortenam widerstands-
fihigsten gegen Trockenheit sind.»
Agroscope verfiige tiber Versuchsfelder,
dieinder ganzen Schweiz verteilt sind.
Vor dem Hintergrund der Klimaer-
wirmung sei es wichtig, die Menge an
‘Wasser, die ein Rebblatt im Laufe eines
Tages verliert, abschitzen zu konnen,
so Zufferey. Nur so konne man die
Pflanze optimal bewiissern.

Was die Bodenpflege anbelangt, wiir-
den sie am Fuss der Rebsticke diverse
Pflanzenarten aussiien. «Die Idee ist,
eine Art der Begriinung zu finden, die
die Rebstécke nicht zu stark konkur-
renziert und somit den Einsatz von
Herbiziden nicht erforderlich macht.»
Die Forschung solle Winzerinnen und

Nicht nur uns, auch den
Weinbergen und Weinen wird
kiinftig immer wiarmer.

MIRIAM LEMKE
MONDOVINO

Winzern helfen, sich den neuen klima-
tischen Bedingungen anzupassen.

Relokalisierung der Rebsorten

Ein immer wichtiger werdender Faktor
in der Weinproduktion ist auchdie Oko-
logie. Dies vor allem, weil sie fir die
Kéuferinnenund Kéuferstetsrelevanter
wird. «Die Nachhaltigkeit, das heisst der
CO;-Fussabdruck des Weins, hat deutlich
an Wichtigkeit gewonnen», so Miriam
Lemke. Coop habe schon vor 30 Jahren
als Pionierin das Bio-Label Naturaplan
ins Lebengerufen. «Kurz daraufbrachte
Coop einen Rotwein unter diesem Label
auf den Markt. Heute sind es mehr als
100 Bio-Weine.»

Was sagt uns das nun alles {iber den
Wein der Zukunft? Bio-Weine sind auf
dem Vormarsch, leichtere Weine
ebenso, da der Trend zu bewussterem
Trinken geht. Weine aus neuen, multi-
resistenten Rebsorten diirften zudem
zunehmend auf den Markt kommen.
Das bedeutet allerdings nicht, dass wir
uns bald fiir immer von den traditio-
nellen Rebsorten verabschieden
miissen. Da sich auch die Anbautech-
niken laufend verbessern, werden
Winzerinnen und Winzer Rebsorten
wie Chasselas oderPinot Noir noch viele
Jahre lang ernten kénnen.

Parallel dazu werden sie bestimmte
Rebsorten tibernehmen miissen, die
ihren Ursprung in Regionen haben, die
stidlicher als die Schweiz liegen. Exper-
tinnen und Experten sehen eine solche
Relokalisierung von Reben als eine rea-
listische Moglichkeit. Vielleicht ist die
Schweiz so auf dem Weg zu einem noch
vielfiltigeren Weinbaugebiet? e

~  «Der Anbau neuer Sorten
ist Teil der Losung.»

MONIKA CHRISTMANN

LEITERIN DES INSTITUTS FUR ONOLOGIE AN
DER FACHHOCHSCHULE GEISENHEIM (D)

Leichte Weine sind immer
mehr im Trend.

«Die Forschung soll
dazu beitragen, dass
sich der Weinbau

den klimatischen
Bedingungen anpasst.»

VIVIAN ZUFFEREY
FORSCHER BEI AGROSCOPE
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Agroscope testet die Reaktion
verschiedener Rebsorten auf Wasserstress.

Lesen Sie mehr iiber
Winzerinnen und Winzer
aus lhrer Region =
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Von der Sonne
verwohnt

Im Klustal bei Aesch treffen Reben auf ideale Bedingungen.
Kein Wunder, findet man dort die grésste
zusammenhéangende Rebflache des Baselbiets.

Auch Ulrich Banninger hat es dorthin verschlagen.

KLUSER

Mit gerade einmal 22 Jahren zog es Ulrich
Bénninger ins Klustal bei Aesch zu Tschdapperliweine.

«Ichbingleich da», ruft Ulrich Béinninger, wihrend
er Maschinen umstellt, Anweisungen gibt und

ten immer als die besten mit besonders hohen
Ochslegraden», erliutert der Winzer. «Wichtig ist
jedochauchdie Balance, etwa zwischen Frucht und
Séure. Wird die Traube zu schnell reif, kann es vor-
kommen, dass sie nicht geniigend Zeit hatte, alle
Facetten voll auszubilden.»

Jung und unerfahren
Dass sich das Klima veriindert, merktder Weinpro-
duzent nicht nur an der frithen Reife der Trauben.
«Inden letzten drei Jahren mussten wir die Reben
intensiv bewiissern. Das gab es in der ganzen Zeit,
seitich den Betrieb fithre, noch nie.» Und das tut er
schonganzschoénlange. Gerademal 22 Jahrealt war
Binninger, als er aus dem Ziircher Unterland mit
Frau und Baby in das Klustal bei Aesch zog und
Tschipperliweine iibernahm. «Die Besitzerfamilie
von Blarer bewies viel Mut, so einen jungen, uner-
fahrenen Winzer als Betriebsleiter einzustellen.
Aber ihnen war bewusst, dass ich viel Lehrgeld
werde zahlen miissen — und das musste ich.»

Das Weingut Tschépperli hat eine lange Tradi-
tion. Erste Erwiihnungen stammen aus dem Jahr
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Tschéapperliweine ist auf eine Grosse angewachsen, die es Ulrich Béanninger

nur noch selten erlaubt, in den Reben zu arbeiten.

ist sein Sohn Dominik (37). Er packt seit sechs Jah-
renim Betrieb mitan. Sein Vaterhofft, dassder Sohn
in rund fiinf Jahren ganz tibernehmen wird - und
dass er selber dann noch ab und zu mithelfen darf.
«Vielleicht mal wieder Reben schneiden oder sonst
eine Arbeit erledigen, zu der ich in den letzten
Jahren kaum noch gekommen bin.»

Tschiipperliweine ist iber die Jahre namlich auf
eine betrichtliche Grosse angewachsen. Selber
verfiigt das Unternehmen iiber 5,4 Hektaren Bio-
Suisse-zertifizierte Rebfliche. Im Auftragsverhilt-
nis keltert es zudem die Trauben anderer Baselbie-
ter Weingiiter. Von den gut 22 Hektaren Rebfliche
der Kluswird gut die Hilfte hier verarbeitet.150 000
Flaschenwerden sojedes Jahr abgefiillt, davon zwi-
schen 35 000 und 40 000 mit eigenem Wein.

Festweinanlisslich des 500-Jahr-Jubildumsder Uni
Basel, der éltesten Universitiit des Landes, wurde.
In der Zwischenzeit ist Schweizer Wein seinen
schlechten Ruf losgeworden und auch die Kluser
Traubensind beliebt. Kein Wunder, bei dersonnen-
verwohntesten Lage nordlich der Alpen. e

Schliuche fixiert. Denn bei Tschipperliweine in 1619 - schon damals im Besitz der Familie von Bla- Auch die Kluser Weine -das sind Kluser Blaubur- Die Balance
Aesch BL, wo er als Geschiiftsfithrer und Betriebs-  rer. «Sieist noch heute mit viel Herzblut dabei, wenn gunder Burgeweg, Kluser Cuvée Blanche Burgeweg zwischen
leiter arbeitet, herrscht Hochbetrieb. Dabei hatder esdarumgeht, denBetrieb weiterzubringenund zu und Kluser Cuvée Rouge Burgeweg - werden hier Fruchtund
59-Jahrige die Coopzeitung extra Mitte August ein-  erhalten», sagt Ulrich Bianninger. «Und sie behan- gekeltert. Diesedrei Tropfensind dasProdukt einer Sdure muss
geladen, weil es dann etwas ruhiger zu- und herge-  delt die Mitarbeitenden sehr gut.» Das dussere sich Winzergemeinschaft aus der Klus und deren Zu- stimmen.

hen sollte. Sogar an kurze Ferien hatte er gedacht.
Doch das heisse, trockene Wetter hat ihm einen di-
cken Strich durch die Rechnunggemacht. «Die Ernte
beginnt dieses Jahr wieder sehr friih. Jetzt miissen
wir noch schnell Platz schaffeninunserem Keller.»

Das Wetter ist ein grosser Standortvorteil der Re-
gion Basel. «Nordlich der Alpen gibt eskeine Region,

in einer gewissen Konstanz, die wiederum einen
gutenEinfluss aufdie Produkte habe. Er seierstder
zweite Betriebsleiter in der Geschichte des Wein-
guts und seit gut 37 Jahren am Ruder. Sein Vorgin-
ger war41Jahre hier. «Ich hoffe, dass diese Konstanz
erhaltenbleibt.» Die Vorarbeit dafiir hat er geleistet:
Das Baby, das damals mit ihm auf das Weingut zog,
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sammenarbeit mit Coop, die 1954 ihren Anfang
nahm. «Damals hatten Schweizer Weine einen
schlechten Ruf», erzihlt Binninger. Deshalb seien
viele Winzer auf ihren Trauben sitzen geblieben.
«Coop hat damals die Restposten der Kluser Winzer
aufgekauft, um daraus einen wirklich guten Wein
zumachen.» So gut, dass er 1960 gar zum offiziellen
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die so sonnig und trocken ist wie unsere», sagt Bin- B f,[,';g';ﬁ-,’},’,{‘e,, E

ninger. Und das sorgt fiir besonders gute Trauben. Coop-Supermérkten ‘&

Es verschiebt aber auch den Erntezeitpunkt nach S5 oderauf: s

vorne. «Das st eigentlich gut. Frithe Jahrgiinge gal- 4 www.coopch w




